
 

 

 

 

Starters/Předkrmy 

 
Variation of chopped vegetable leaves with pomegranate and sheep cheese FETA 

Variace trhaných salátů s granátovým jablkem a ovčím sýrem FETA 
Allergens: ( 7,12 ) 

140,-CZK / 5,60€ 

 

Caesar salad with bread croutons and grilled chicken / grilled prawns  

Caesar salát s chlebovými krutóny s grilovaným kuřecím masem / s grilovanými krevetami 
Allergens: ( 1,3,4,7,8,10,12 ) 

250,-CZK/310,-CZK / 10,00€/12,40€ 

 

Crostini with mixture of wild mushrooms, herbs and Grand Moravia cheese 

Crostini se směsí divokých hub, bylinek a sýru Gran Moravia // tataráček 
Allergens:(1,3,7) 

180,-CZK / 7,20€ 

 

English Roastbeef with salad of red lentils, mango, spring onion and peppermint leaves  

Roastbeef připravovaný na anglický způsob se salátem z červené čočky, manga, jarní cibulky 

a čerstvé máty 
Allergens:(4,7,10,12) 

210,-CZK / 8,50€ 

 

Beetroot roasted in honey, clove and star anise with gratinated goat cheese and roquette 

Pečená červená řepa v medu, hřebíčku a badyánu s gratinovaným kozím sýrem a rukolou 

Allergens: ( 7,12 ) 

 210,-CZK / 8,50€ 

 

Tiger prawn tartar with avocado, bread chips 

Tartare z nakládaných tygřích krevet a avokáda s chlebovým chipsem 
Allergens: ( 2,12 ) 

250,-CZK / 10,00€ 
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Soups/Polévky 

 
Potato soup with mushrooms and root vegetables 

Bramborová polévka s hříbky a kořenovou zeleninou 
Allergens: (1,7,9) 

110,-CZK / 4,40€ 
 

Beef consommé with vegetables and Rump roast meat 

Hovězí consommé se zeleninou a masem z květové špičky  
Allergens: (9) 

130,-CZK / 5,20€ 

 

 

Czech Cuisine/Speciality České kuchyně 
 
 

 

 

 

 
200g Traditional Pilsen goulash served with Carlsbad dumplings and fresh horseradish 

200g Tradiční Plzeňský guláš podávaný s karlovarským knedlíkem a čerstvým křenem  
Allergens: ( 1,3,7,8,11)  

340,-CZK / 13,60€ 

 

150g Beef roasted on cream sauce with dumplings served with cranberry compote 

150g Hovězí “svíčková” s žemlovým knedlíkem a brusinkovým kompotem  
Allergens: ( 1,3,7,8,9,11,12) 

350,-CZK / 14,00€ 

 

350g Roasted Old Bohemian duck with chestnut dumplings and kohlrabi-wine cabbage  

350g Staročeská pečená kachna s kaštanovými knedlíky a kedlubnovým viným zelím 
Allergens: ( 1,3,7,8) 

350,-CZK / 14,00€ 

 

180g Roasted deer ridge with purée of sweet potato, garlic and forest herbs with rown berries 

180g Pečený hřbet z jelena s pyré ze sladkých brambor, česneku a lesních bylinek s 

jeřabinami  
Allergens: (1,7) 

490,-CZK / 19,60€ 
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Main Courses/Hlavní chody 
 

250g Spaghetti on creamy mushroom sauce with roasted chard and dried panchetta 

250g Špagety se smetanovou houbovou omáčkou s restovaným mangoldem a sušenou 

panchetou 
Allergens: ( 1,7 )  

290,-CZK / 11,60€ 

 

400g Beef T-bone steak with steak fries served with barbeque and sweet chilli sauce 

400g Hovězí T-bone steak se steakovými hranolkami, podávaný s barbeque a sweet chilli 

omáčkou 
Allergens: (1,7) 

570,-CZK / 22,80€ 

 

180g Grilled salmon steak with roasted vegetables, champignons and roasted rosemary 

grenailles 

180g Grilovaný steak z lososa s restovanou zeleninou, žampiony a pečenými rozmarýnovými 

grenaillemi 
Allergens: ( 4,12 ) 

360,-CZK / 14,40€ 
 

180g Thai chicken curry with emperor pods, chilli peppers, baby corn, lemon grass and 

coconut milk, served with steamed jasmine rice 

180g Thajské curry z kuřecího masa s císařskými lusky, chilli papričkami, baby kukuřičkou, 

citronovou trávou a kokosovým mlékem, podávané s dušenou jasmínovou rýží 
Allergens: (1,4,6,8)   

320,-CZK / 12,80€ 

 

180g Veal Wiener schnitzel with roquette/cherry tomatoes salad, mashed potatoes 

180g Vídeňský telecí řízek se salátkem z rukoly a cherry rajčátek a mačkanými brambory 
Allergens: ( 1,3,7,8,11)  

360,-CZK / 14,40€ 

 

180g Burger with chopped pork neck marinated in BBQ sauce, shallot stewed in cider, dip 

from roasted garlic, served with Coleslaw salad 

180g Burger s trhaným vepřovým krkem marinovaným v BBQ omáčce, ciderovou šalotkou, 

dipem z pečeného česneku a salátem Coleslaw 
Allergens: ( 1,3,7,8,11)  

350,-CZK / 14,00€ 

 

200g Cheeseburger with grilled beef, honey mustard, avocado and bacon chips, steak fries 

200g Cheeseburger s grilovaným hovězím masem, medovou hořčicí,  

avokádem a slaninovými chipsy, steakové hranolky 
Allergens: ( 1,3,7,8,11)  

350,-CZK / 14,00€ 
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Desserts/Dezerty 
 

Emperor's pancake with marinated raisins and caramelized pears  

Cisařský trhanec s marinovanými rozinkami a karamelizovanými hruškami 
Allergens: (1,3,7,8,11) 

140,-CZK / 5,60€ 

 
Variation of fruit dumplings with grated cottage cheese, poppy seeds, nuts and clarified 

butter 

Variace ovocných knedlíků se strouhaným tvarohem, mákem, ořechy a přepuštěným 

máslem                         
Allergens: (1,3,7,8) 

160,-CZK / 6,40€ 

 
Dark chocolate fondant with mango and maracuja sorbet 

Fondán z hořké čokolády s mangem a maracujovým sorbetem 
Allergens: (1,3,7,11) 

140,-CZK / 5,60€ 

 
Cinnamon panna-cotta with white chocolate and plum compote 

Skořicová pannacota s bílou čokoládou a švestkovým kompotem 
Allergens: (1, 7, 12) 

140,-CZK / 5,60€ 

 

Apple Strudel with nuts and vanilla ice cream 

Jablečný závin s ořechy a vanilkovou zmrzlinou  
Allergens: (1,3,7,8) 

110,-CZK / 4,40€ 
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